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青
源
に
味
噌
ソ
ム
リ
エ

５
名
誕
生
！

う
な
…
」「
実
は
裏
を
か
い
て
…
？
」
等
そ
れ

ぞ
れ
の
人
が
い
ろ
い
ろ
な
思
い
を
胸
に
試
験
を

受
け
、
深
い
た
め
息
と
と
も
に
終
了
。
後
は
運

を
天
に
任
せ
る
の
み
。

そ
ん
な
わ
け
で
頑
張
り
ま
し
た
ソ
ム
リ
エ
試

験
。
後
日
郵
送
さ
れ
た
結
果
報
告
。
な
ん
と
、

青
源
チ
ー
ム
全
員
合
格
し
ま
し
た
！
な
れ
な
い

東
京
。
新
幹
線
、
山
手
線
を
乗
り
継
ぎ
、
大
雨

で
景
色
も
見
え
な
い
ゆ
り
か
も
め
に
乗
っ
た
甲

斐
が
あ
り
ま
し
た
。

次
回
は
一
般
の
方
か
ら
も
参

加
を
募
る
そ
う
で
す
。
ぜ
ひ
ぜ

ひ
皆
さ
ん
も
味
噌
ソ
ム
リ
エ
に

挑
戦
し
ま
せ
ん
か
？

水
口
「
今
回
の
企
画
、
野
菜

の
味
噌
漬
け
に
し
よ
う
と
思

う
ん
だ
け
ど
、
ど
う
か
な
。」

岡
泉
「
お
っ
、
い
い
じ
ゃ
な

い
で
す
か
。
使
い
き
れ
な
い

味
噌
も
有
効
に
活
用
で
き
る

し
。」

水
口
「
で
し
ょ
う
？
手
伝
っ

て
も
ら
っ
て
も
い
い
？
」

岡
泉
「
俺
、
野
菜
切
る
の
得

意
っ
す
よ
。
桂
む
き
と
か
、

○
○
切
り
と
か
△
△
切
り
と

か
…
（
話
が
続
く
）」

水
口
「
い
や
、
岡
ち
ゃ
ん
の

包
丁
さ
ば
き
を
紹
介
す
る
企

画
で
は
な
い
か
ら
…（
汗
）。」

と
い
う
訳
で
、
野
菜
の
味

噌
漬
け
で
す
。

今
回
使
用
す
る
野
菜
は
、

大
根
・
に
ん
じ
ん
・
な
す
で

す
。あ

と
は
、
味
噌
を
入
れ
る

容
器
と
味
噌
が
あ
れ
ば
準
備

Ｏ
Ｋ
。

 

作
り
方 

①	

容
器
に
入
り
易
い
大
き

さ
に
野
菜
を
切
る
（
大

根
と
に
ん
じ
ん
は
皮
を

む
く
）。

　
　

な
す
は
皮
に
切
れ
目
を

入
れ
て
、
に
ん
じ
ん
は

小
さ
く
切
っ
た
方
が
漬

か
り
易
い
で
す
。

平
成
21
年
10
月
６
日
（
火
）
東
京
の
有
明
に

て
「
味
噌
学
検
定
講
座
」
に
参
加
し
て
き
ま
し

た
。こ

れ
を
受
講
し
、
試
験
に
合
格
す
る
と
「
味

噌
ソ
ム
リ
エ
」
に
認
定
さ
れ
ま
す
。

今
回
は
初
め
て
の
試
み
。
エ
ン
ト
リ
ー
し
た

の
は
味
噌
に
携
わ
る
い
わ
ゆ
る
プ
ロ
の
人
達
で

し
た
。
と
は
言
え
、
私
は
と
い
う
と
し
が
な
い

事
務
員
。
い
っ
た
い
ど
こ
ま
で
通
用
す
る
の
か

が
ポ
イ
ン
ト
で
す
。
周
り
を
見
渡
せ
ば
、
○
○

味
噌
の
社
長
さ
ん
や
技
術
者
の
皆
さ
ん
が
勢
ぞ

ろ
い
！
青
源
チ
ー
ム
は
私
を
含
め
、
女
子
５
名

で
参
加
し
ま
し
た
。

内
容
は
と
い
う
と
味
噌
に
関
す
る
原
料
、
種

類
、
表
示
、
文
化
、
味
噌
料
理
や
き
き
味
噌
等

‥
な
る
ほ
ど
～
と
い
っ
た
内
容
盛
り
だ
く
さ
ん

で
し
た
。
あ
ま
り
に
も
濃
い
内
容
に
、
途
中
ク

ラ
っ
と
し
て
し
ま
い
ま
し
た
が
、
お
昼
の
お
弁

当
は
最
高
に
お
い
し
く
、
少
し
気
分
を
落
ち
着

か
せ
て
く
れ
ま
し
た
。
午
後
は
眠
く
な
る
間
も

な
く
講
義
が
進
み
、
い
よ
い
よ
実
技
試
験
と
筆

記
試
験
の
始
ま
り
で
す
!!

５
種
類
の
味
噌
を
見
比
べ
て
…
「
麦
味
噌
、

赤
だ
し
味
噌
…
こ
れ
は
…
米
味
噌
??
」
試
飲
を

し
て
は
、「
う
ー
ん
…
こ
れ
は
旨
み
??
塩
分
は

…
」
筆
記
試
験
で
「
こ
れ
は
さ
っ
き
聞
い
た
よ

　

焼
き
そ
ば
は
、
中
国
、
炒
麺
か
ら
発
祥
し
た

由
緒
正
し
き
料
理
で
す
。
し
か
し
今
で
は
、
各

家
庭
で
簡
単
に
お
い
し
く
食
べ
ら
れ
る
親
し
み

深
い
食
品
で
あ
り
、
各
地
で
町
お
こ
し
に
も
一

役
買
う
ほ
ど
の
Ｂ
級
グ
ル
メ
不
動
の
レ
ギ
ュ

ラ
ー
で
も
あ
り
ま
す
。

そ
ん
な
噂
の
焼
き
そ
ば

に
味
噌
を
入
れ
な
い
わ

け
も
な
く
、
私
達
編
集

員
は
早
速
焼
き
そ
ば
用

味
噌
ソ
ー
ス
を
作
り
ま

し
た
。

 

焼
き
そ
ば
用
味
噌
ソ
ー
ス
① 

　

味
噌
だ
れ
で
食
べ
る
餃
子
シ
リ
ー
ズ
は
お
か

げ
さ
ま
で
好
評
を
い
た
だ
い
て
お
り
ま
す
。“
ま

だ
ま
だ
味
噌
の
可
能
性
は
あ
る
”
と
い
う
こ
と

で
、
味
噌
ソ
ー
ス
を
作
り
ま
し
た
。
や
や
甘
め

に
仕
上
げ
て
み
ま
し
た
。

レ
シ
ピ

砂
糖
…
20
ｇ
、 

味
噌
…
40
ｇ
、 

野
菜
ジ
ュ
ー
ス

（
ま
た
は
ト
マ
ト
ジ
ュ
ー
ス
）
… 

25
ｇ
、 

生
姜

…
10
ｇ
、 

に
ん
に
く
…
５
ｇ
、 

ご
ま
油
…
少
々

　

フ
ラ
イ
パ
ン
で
軽
く
炒
め
て
出
来
上
が
り
。

　

お
試
し
く
だ
さ
い
。

 

焼
き
そ
ば
用
味
噌
ソ
ー
ス
② 

焼
き
そ
ば
と
い
う
と
タ
レ
は
必
ず
味
の
濃
い

も
の
が
主
流
で
す
が
、
こ
こ
は
逆
に
甘
い
焼
き

そ
ば
の
タ
レ
を
考
え
て
み
ま
し
た
。

レ
シ
ピ

味
噌
（
赤
系
）
…
１
０
０
ｇ
、
砂
糖
…
70
ｇ
、

胡
椒
…
７
振
り
、
ラ
ー
油
…
５
滴
、
練
り
ワ
サ

ビ
…
1
袋
（
よ
く
ス
ー
パ
ー
の
す
し
に
つ
い
て

い
る
も
の
）、
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
…
大
さ
じ
１

杯
、
酒
…
大
さ
じ
１
杯
、
み
り
ん
…
大
さ
じ
１

杯
、
オ
イ
ス
タ
ー
ソ
ー
ス
…
大
さ
じ
１
杯　

以

上
で
す
。

ま
ず
フ
ラ
イ
パ
ン
に
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
・
味

噌
・
砂
糖
を
入
れ
、
弱
火
で
熱
し
ま
す
。
味
噌

と
砂
糖
が
完
全
に
混
ざ
っ
た
ら
火
を
止
め
ほ
か

の
素
材
を
入
れ
ま
す
。
全
部
入
れ
終
わ
っ
た
ら

ま
た
弱
火
で
熱
し
ま
す
（
１
分
程
度
）
出
来
上

が
り
！
は
っ
き
り
言
っ
て
と
て
も
甘
い
の
で
す

が
、
少
し
た
つ
と
辛
み
が
舌
に
残
る
と
い
っ
た

感
じ
で
す
。

野
菜
の
味
噌
漬
け

～
最
適
な
漬
か
り
具
合
い
を
求
め
て
～

②	

容
器
の
底
に
味
噌
を
入

れ
て
か
ら
野
菜
を
入
れ

て
、
ま
た
味
噌
を
野
菜

が
漬
か
る
ま
で
入
れ

る
。

③　

一
定
時
間
漬
け
た
後
、

野
菜
を
取
り
だ
し
て
味

噌
を
拭
き
取
り
、
適
当

な
大
き
さ
に
切
る
。

　
　

以
上
。

色
々
試
し
た
結
果
、
適
し

た
漬
け
時
間
は
以
下
の
通
り

と
な
り
ま
し
た
。

大　
　

根　

６
～
８
時
間

な　
　

す　

８
～
10
時
間

に
ん
じ
ん　

10
～
12
時
間

（
た
だ
、
野
菜
の
大
き
さ

や
味
噌
の
種
類
に
よ
っ
て

違
い
が
あ
る
の
で
、
あ
く

ま
で
目
安
で
す
。）

 

感　

想 

野
菜
を
味
噌
に
つ
け
る
だ

け
な
の
で
す
が
、
意
外
と
美

味
し
く
作
る
の
は
難
し
か
っ

た
よ
う
に
感
じ
ま
す
。

た
だ
、
み
り
ん
や
唐
辛
子

を
加
え
た
り
と
、
自
分
な
り

に
色
々
と
簡
単
に
バ
リ
エ
ー

シ
ョ
ン
を
加
え
る
こ
と
も
出

来
る
の
で
、楽
し
い
で
す
よ
。

是
非
、
み
な
さ
ん
も
挑
戦
し

て
み
て
下
さ
い
。

見よ、岡ちゃ
んの

この包丁使い
！

味
噌
ソ
ム
リ
エ
が

お
答
え
す
る

Ｑ　

味
噌
の
種
類
に
つ
い
て

教
え
て
下
さ
い
。

Ａ　

味
噌
を
大
き
く
分
類
す

る
と
、
米
味
噌
・
豆
味

噌
・
麦
味
噌
・
調
合
味

噌
に
分
け
ら
れ
ま
す
。

原
料
で
あ
る
大
豆
に
、

ど
の
麹
を
使
う
の
か
に

よ
っ
て
分
け
ら
れ
ま

す
。例
え
ば
、弊
社
『
青

源
味
噌
』
は
、
主
に
米

麹
を
使
用
し
て
い
る
の

で
、『
米
味
噌
』
に
な
り
ま
す
。
気
候
や
風
土
に
密
着

し
て
育
ま
れ
て
い
る
味
噌
の
種
類
は
様
々
で
す
。

Ｑ　

赤
だ
し
味
噌
と
ブ
レ
ン
ド
す
る
に
は
ど
の
味
噌
が
合
い

ま
す
か
？

Ａ　
『
赤
だ
し
味
噌
』
は
、
旨
み
の
強
い
だ
し
4

4

の
方
が
合
い

ま
す
。
ま
た
、
油
と
も
相
性
が
良
く
、
油
炒
め
し
た
物
、

油
の
あ
る
豚
肉
や
魚
の
「
あ
ら
」
な
ど
に
も
良
く
合
い

ま
す
。
ま
た
、
濃
厚
な
旨
み
を
持
っ
て
い
る
た
め
、
魚

介
類
の
生
臭
さ
を
消
し
て
く
れ
ま
す
。
そ
こ
に
『
米
味

噌
』
を
加
え
る
こ
と
に
よ
っ
て
、
風
味
を
よ
り
引
き
立

た
せ
て
く
れ
ま
す
。

～
み
そ
っ
ぷ
風
お
す
す
め
ブ
レ
ン
ド
比
率
～

赤
だ
し
味
噌
２
：
青
源
「
上
製
天
然
味
噌
」
１

（
コ
ク
が
あ
る
の
に
す
っ
き
り
と
し
た
味
わ
い
に
な
り
ま
す
。）

ブ
レ
ン
ド
の
良

い
所
は
お
互
い

の
味
噌
の
足
り

な
い
風
味
や
香

り
を
補
え
る
所

に
あ
り
ま
す
。
味
噌
の
種
類
は
何
百
種
類
も
あ
り
ま

す
。
是
非
、い
ろ
い
ろ
な
味
噌
で
試
し
て
み
て
下
さ
い
。

絶
品
!!

味
噌
焼
き
そ
ば

ソムリエの皆さん

み
そ
っ
ぷ
Ｑ
＆
Ａ

赤だし味噌500g
525円（税込）

上製天然味噌500g
446円（税込）

全国味噌マップ

2009
冬 号

青源に味噌ソムリエ
誕生！

青源に味噌ソムリエ
誕生！
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味
噌
を
知
ら
な
い
日
本
人
は
い
な
い
。

し
か
し
海
外
の
人
で
味
噌
を
知
っ
て
い
る

人
は
、
ま
っ
た
く
い
な
い
。
味
噌
は
日
本

だ
け
に
あ
る
固
有
な
食
品
で
あ
る
。

　

味
噌
の
ル
ー
ツ
は
大
陸
で
あ
り
、
そ
れ

が
半
島
を
伝
っ
て
日
本
に
も
た
ら
さ
れ
た

と
さ
れ
て
い
る
。
中
国
大
陸
に
は
今
も
味

噌
の
原
型
と
さ
れ
る
「
醤
（
ジ
ャ
ン
）」

が
あ
る
。朝
鮮
半
島
に
は「
テ
ン
ジ
ャ
ン
・

カ
ン
ジ
ャ
ン
」
と
呼
ば
れ
る
味
噌
や
醤
油

に
似
た
形
状
の
調
味
料
が
あ
る
が
、
い
ず

れ
も
味
噌
と
は
明
ら
か
に
違
う
食
べ
物
で

あ
る
。
味
噌
は
日
本
に
し
か
な
く
、
漢
字

の
「
噌
」
の
文
字
は
、
味
噌
に
し
か
使
わ

れ
な
い
文
字
で
あ
る
。

　

味
噌
の
歴
史
は
お
よ
そ
１
０
０
０
年
と

い
わ
れ
る
が
、
味
噌
汁
と
し
て
飲
ま
れ
る

よ
う
に
な
っ
た
の
は
室
町
時
代
ら
し
い
。

も
と
も
と
高
級
な
食
材
だ
っ
た
味
噌
が
、

味
噌
汁
と
い
う
食
べ
方
が
普
及
す
る
に
つ

け
て
、
庶
民
の
食
生
活
に
欠
か
せ
な
い
食

品
と
し
て
全
国
で
自
家
製
造
さ
れ
る
よ
う

に
な
る
。
地
方
に
よ
り
、
ま
た
そ
の
家
の

そ
の
裕
福
の
度
合
い
に
よ
っ
て
味
噌
の
規

格
は
様
々
と
な
っ
て
受
け
継
が
れ
て
き

た
。

　

大
豆
と
麹
（
こ
う
じ
）
と
塩
。
こ
れ
が

味
噌
の
原
料
の
す
べ
て
で
あ
る
か
ら
、
バ

リ
エ
ー
シ
ョ
ン
は
そ
の
配
合
割
合
で
違
い

を
出
す
し
か
な
い
。
数
知
れ
な
い
試
行
錯

誤
が
行
わ
れ
、
お
よ
そ
の
味
噌
の
仕
込
み

規
格
が
で
き
あ
が
っ
て
き
た
。
そ
れ
は
現

在
も
受
け
継
が
れ
て
、
ほ
と
ん
ど
の
味
噌

は
あ
る
一
定
の
原
料
配
合
割
合
で
今
も
仕

込
み
が
行
わ
れ
て
い
る
。

　

そ
れ
ら
は
絶
妙
と
も
い
え
る
配
慮
が
な

さ
れ
、
結
果
的
に
味
噌
を
造
り
出
す
微
生

物
の
生
育
環
境
を
整
え
、
発
酵
を
促
し
、

今
も
日
本
の
味
噌
を
造
り
出
し
て
い
る
。

　

顕
微
鏡
も
な
い
、
成
分
分
析
の
器
具
も

知
識
も
な
い
時
代
に
、
日
本
人
の
飽
く
な

き
探
求
心
と
果
敢
な
挑
戦
に
よ
っ
て
味
噌

は
醸
造
さ
れ
、
受
け
継
が
れ
て
き
た
。

　

時
代
は
大
き
く
変
化
し
た
が
、
日
本
人

の
知
恵
の
結
晶
と
も
い
え
る
味
噌
の
製
造

技
術
は
、
時
代
を
超
え
て
未
来
の
日
本
人

に
も
受
け
継
い
で
い
き
た
い
も
の
で
あ

る
。
日
本
人
が
日
本
人
で
あ
る
こ
と
を
誇

れ
る
伝
統
の
食
文
化
と
と
も
に
。　
（
Ａ
）

人気No.3
　うつのみや「餃子」
　　　　　　シリーズ
宇都宮生まれの青源育ち、皮の小麦、

具材の肉、野菜はすべて国産品を使用し、
国内生産しています。ご安心して食べて
いただけます。「青源の餃子」は味噌の
味を生かし、複雑な味を持つ餃子をあっ
さりさっぱり、新しい美味さでお届けし
ます。自信をもってお奨めする人気ベス
ト３を紹介します。

人気No.1
　MG－63青源オリジナル詰め合わせ
500gのカップに４種類の味噌が２ケずつ入った計８

ケの詰め合わせです。「米と大豆」は栃木県産、「塩」は
国産「五島灘の塩」を使用しております。そのまま使っ
ても、合わせ味噌にしても又、一味違った美味しさが楽
しめます。
早得サービス　11月中
にご予約も含め注文頂い
た方には、10％引きの
割引を致します。是非、
早めのご注文を…

人気No.2
　那須豚味噌漬け
那須大地と自然が育

んだ「那須豚味噌漬
け」、安全安心な豚肉
は生産者まで遡って確
認できます。ピリ辛の「南蛮風」と穏やか
な甘さの「西京風」の二つの味が楽しめ
ます。リピーターも続出�脂の乗った那
須豚を、あったかご飯に乗せて「那須豚
丼」にしても美味しいですョ。是非、お
試しください。

No.3  駅前餃子
ちょっと小ぶりでパ

リッと焼ける焼餃子。
肉と野菜の旨みが絶妙
です。

No.1  青源焼き餃子
　ピリッと辛くて後味さっぱ
りの特製味噌だれで食べる焼
餃子は、他にない
美味しさ
です。

No.2  青源水餃子
　餃子の街、宇都宮から生ま
れた味噌水餃子。酸味の効い
た特製みそ
スープが
決め手。

那須アウトレット内ロコマー
ケット限定で青源の新商品「チー
ズ餃子」を販売中�
皮はパリッと中身はジュージーな肉餃子にプロセスチーズとナ

チュラルチーズの二種類のチーズがブレンドされ､ コクと風味が
より一層豊かになりました｡ 那須限定の､ ちょっぴり贅沢なチー
ズ餃子を一度試してみてはいかがでしょうか？

今は那須アウトレットのみの限定販売ですが､ 近々青源オ
リジナルチーズ餃子も発売予定です｡ お楽しみに�

官製はがき（もしくはメール）にクイズの答えと、住所・氏名・電話番号・年齢をお書きの上、
下記宛にお送り下さい。
締切り…平成21年12月20日（当日消印有効）
◎宛　先　〒320-0814　宇都宮三番町１−９
　　　　　青源味噌㈱「みそっぷランド」係まで
◎E-mail : info@aogen.co.jp

　最近休みの日一人で出かける
ことが多くなりました。先日休
みは一人で那珂川水遊園と宇都
宮動物園に行きました。次の休
みは大洗の水遊園に行く予定で
す。大洗の水族館に一人でいる
坊主がいましたら、たぶん私で
すので声をおかけください（笑）

　10月に社員旅行で北海道へ行ってき
ました｡ 幹事で（笑）毎日のようにカニ
カニと海鮮三昧で太ってしまいました｡
嫁さんに今年中に10kg は痩せると言っ
たばっかなのに（笑）それはそうと、ゆ
うたんの成長はめざましく最近はこん
にちはの時はしゃがんでおじぎを、犬
の事は「ワンワン」ご飯は全て「バー」
と言えるようになりました｡ ちなみに
「バー」はバナナからきています｡

　北海道に行ってきました！
カニ、ソフトクリーム、海鮮、
ラーメンなどなど食べまくっ
て来ました。3日間で相当体
重が増えただろうなと思った
ら、全然変わらず！！あの時
食べた物は何処へ行ってし
まったのだろう？

　先日、社員旅行で北海道に行った時
のこと。夜、札幌市内の街をぶらつい
ている時に、見たい映画を上映してい
る所があったので入ってみました。一
歩足を踏み入れると、壁には著名人（監
督、俳優、作家等）のサインがびっし
りで、空間全体から映画に対する情熱
が伝わってきて鳥肌が立ちました。「シ
アターキノ」という映画館です。興味
のある方は是非行ってみて下さい。

　社員研修旅行で北海道に
行ってきました｡ 私は猫をこ
よなく愛する愛猫家！ガラス
館に並んだ猫達を見たらもー
興奮が治まらない。｢キャッ
ワイ～イ｣ みんな私に ｢連れ
てってぇ～｣ って言ってる…
今は、私の部屋に並んでいま
す。満足！満足！

　もうすぐ3?回目の誕生日を迎える。
歳をとることはまったくうれしくもな
いが、毎年楽しみなのは社長からい
ただけるケーキ。旦那はというとすっ
かり私の誕生日を忘れているので、結
婚して11年、一度もプレゼントをも
らったことが無く、社長からのケーキ
が毎年唯一のプレゼントである。そ
う考えると、社長には感謝！感謝！で
ある。今年はどんなケーキかな～♪
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　いつまでも暑かった。お彼岸
が過ぎても暑いし台風は来る
しー。なんだこりゃ！と怒って
みても、やがて確実に秋が来た。
そうなんだ。少しぐらい陽気が
ズレたからといって、まあ人生
がどうとなるわけもなく！今年
もいい季節になりました。

　今回は時間があんまりな
かったのですが…。なんとか
できました！話は変わります
が、家の柿が沢山なりまして
採ったのですが、母がそういえ
ば何々さんが採って食べたら美
味しかったって言ってたよ…な
にー…でも御近所付き合いって
そんなものかも（●^o^●）

　味噌は半固形物なので、や
や取り扱いしづらい面がある
のですが、何で伸ばすか（溶
かすか）により様々な風味を
引き出せます。今回味噌ソー
スを作ってみたのですが、ま
だまだ他にも可能性がいっぱ
いある！いろいろ試してみて
も面白いですよ。
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味噌の好みは出身地、各家庭の味など人それぞれです。
そこで皆さんの『私の味噌はこれだ！』を調査します。
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アンケートに答えて
青源商品を貰おう

あなたの好きな味噌の種類は？
あなたの好きな味噌汁の具は？
あなたの好きな味噌料理は？

お
歳
暮
ギ
フ
ト
の
ス
ス
メ

　この質問に答えてくれた
人の中から抽
選で３名様に
上製天然味噌
500gカップを
プレゼント！

　前回の答え　　　塩
たくさんのご応募ありがとうございます。発送
をもって、当選に代えさせていただきます。

チーズ餃子
新商品！

1,365円（税込）


